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PROYECTO de Modificacion a la Norma Oficial Mexicana PROY-NOM-181-SCFI/SAGARPA-2018, Yogurt-
Denominacion, especificaciones fisicoquimicas y microbioldgicas, informacién comercial y métodos de prueba,
publicada el 31 de enero de 2019.

Al margen un sello con el Escudo Nacional, que dice: Estados Unidos Mexicanos.- ECONOMIA.- Secretaria
de Economia.- Direccién General de Normas.- AGRICULTURA.- Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural.-
Subsecretaria de Autosuficiencia Alimentaria.

PROYECTO DE MODIFICACION A LA NORMA OFICIAL MEXICANA PROY-NOM-181-SCFI/SAGARPA-2018,
YOGURT-DENOMINACION, ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS, INFORMACION
COMERCIAL Y METODOS DE PRUEBA, PUBLICADA EN EL DIARIO OFICIAL DE LA FEDERACION EL 31 DE ENERO
DE 2019.

ALFONSO GUATI ROJO SANCHEZ, Director General de Normas de la Secretaria de Economia y
Presidente del Comité Consultivo Nacional de Normalizacion de la Secretaria de Economia (CCONNSE) y
VICTOR SUAREZ CARRERA, Subsecretario de Autosuficiencia Alimentaria de la Secretaria de Agricultura y
Desarrollo Rural y Presidente del Comité Consultivo Nacional de Normalizacion Agroalimentaria (CCNNA),
con fundamento en lo dispuesto por los articulos 12, 34 fracciones Il, VIII, XIIl y XXXIII, 35 fracciones IV, IXy
XXIV de la Ley Orgéanica de la Administracion Publica Federal; 4 de la Ley Federal de Procedimiento
Administrativo; 94 y 99 de la Ley de Desarrollo Rural Sustentable; 2, 6 fracciones IV y LIII, 113, 114 y 116 de
la Ley Federal de Sanidad Animal; 3, fraccion XI, 38, fracciones Il y IX, 39 fracciones V y XI, 40 fracciones XII
y XVIII, 41, 43, 47 fraccion | y penultimo parrafo de la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacion; 28, 31y
33 del Reglamento de la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacion; 19 fracciones |, Ill, VIl y IX de la Ley
Federal de Proteccién al Consumidor; Tercero y Cuarto Transitorios del Decreto por el que se expide la Ley de
Infraestructura de la Calidad y se abroga la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacion; 36 fracciones |, Il,
IV, IXy X del Reglamento Interior de la Secretaria de Economia; y 29 fraccion | del Reglamento Interior de la
Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentacion, expiden para consulta publica el
Proyecto de modificacion a la Norma Oficial Mexicana PROY-NOM-181-SCFI/SAGARPA-2018, Yogurt-
Denominacion, especificaciones fisicoquimicas y microbioldgicas, informacion comercial y métodos de prueba,
publicada en el Diario Oficial de la Federacién el 31 de enero de 2019, a efecto de que dentro de los
siguientes 60 dias naturales las personas interesadas presenten sus comentarios ante el CCONNSE, ubicado
en Calle Pachuca numero 189, Colonia Condesa, Demarcacion Territorial Cuauhtémoc, Codigo Postal 06140,
Ciudad de Meéxico, teléfono 57 29 61 00, extension 13247, o bien al correo electrénico
dgn.alimentaria@economia.gob.mx y ante el CCNNA, ubicado en la Avenida Municipio Libre namero 377,
Piso 4 Ala B, colonia Santa Cruz Atoyac, Demarcacion Territorial Benito Juarez, Ciudad de México, C.P.
03310, 0 bien a los correos electrénicos victor.suarez@agricultura.gob.mx;
homobono.perea@agricultura.gob.mx, para que en los términos de la Ley de la materia se consideren en el
seno de los Comités que lo propusieron. Nimero de SINEC-20210601164757713.

Ciudad de México, a 13 de abril de 2021.- El Director General de Normas y Presidente del Comité
Consultivo Nacional de Normalizacion de la Secretaria de Economia, Alfonso Guati Rojo Sénchez.-
Rubrica.- El Subsecretario de Autosuficiencia Alimentaria de la Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural y
Presidente del Comité Consultivo Nacional de Normalizacion Agroalimentaria, Victor Suérez Carrera.-
Rubrica.

PROYECTO DE MODIFICACION A LA NORMA OFICIAL MEXICANA PROY-NOM-181-SCFI/SAGARPA-
2018, YOGURT-DENOMINACION, ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS,
INFORMACION COMERCIAL Y METODOS DE PRUEBA, PUBLICADA EN EL DIARIO OFICIAL DE LA
FEDERACION EL 31 DE ENERO DE 2019

PREFACIO

Con el objeto de elaborar el presente Proyecto de Modificacién a la Norma Oficial Mexicana, el Comité
Consultivo Nacional de Normalizacién de la Secretaria de Economia y el Comité Consultivo Nacional de
Normalizacion Agroalimentaria, aprobaron la creacion de un Grupo de Trabajo que se instalé el dia 15 de
octubre de 2020 con la participacién voluntaria de los siguientes actores:

Asociacion Mexicana de Productores de Leche, A.C.
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Céamara Nacional de Industriales de la Leche, A.C. (CANILEC).
Camara Nacional de la Industria de Transformacion, A.C. (CANACINTRA).
Confederacion de Camaras Industriales de los Estados Unidos Mexicanos, A.C. (CONCAMIN).
Confederaciéon Nacional de Organizaciones Ganaderas, A.C. (CNOG).
Consejo Nacional Agropecuario, A.C. (CNA).
Consejo para el Fomento de la Calidad de la Leche y sus Derivados, A.C. (COFOCALEC).
Danone de México, S.A. de C.V.
El Poder del Consumidor, A.C.
Federacion Mexicana de Lecheria, S.A. de C.V. (FEMELECHE).
Gremio Lechero, A.C.
Grupo Lala, S.A.B. de C.V. (LALA).
Nestlé, S.A. de C.V.
Procuraduria Federal del Consumidor (PROFECO).

e  Subprocuraduria de Verificacion y Defensa de la Confianza
Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural (SADER).

e Subsecretaria de Autosuficiencia Alimentaria

o Direccion General de Normalizacion Agroalimentaria

e Coordinacion General de Ganaderia.

Secretaria de Economia
o Direccion General de Normas

Secretaria de Salud

e Comision Federal para la Proteccién contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS).
Sociedad Mexicana de Inocuidad y Calidad para Consumidores de Alimentos, A.C. (SOMEICCA).
Universidad Nacional Autbnoma de México (UNAM).

e Facultad de Quimica
Universidad Veracruzana

e Direccion General Investigaciones
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1. Objetivo y campo de aplicacién

Este Proyecto de Madificacién a la Norma Oficial Mexicana establece la clasificacion y denominacion del
yogurt, las especificaciones fisicoquimicas, microbioldgicas y la informacion comercial que deben cumplir los
productos de fabricacién nacional o extranjera y comercializados en territorio nacional.

2. Referencias normativas
21a24...

2.5. NOM-222-SCFI/SAGARPA-2018 Leche en polvo o leche deshidratada-Materia
prima-Especificaciones, informacién comercial y
métodos de prueba, publicada en el Diario Oficial
de la Federacion el 31 de enero de 2019.

2.6. NMX-F-703-COFOCALEC-2012 Sistema Producto Leche-Alimentos-Lacteos-Leche
y Producto Lacteo (o Alimento Lacteo)-Fermentado
o Acidificado-Denominaciones, Especificaciones y
Métodos de Prueba. (Cancela a la NMX-F-703-
COFOCALEC-2004). Declaratoria de vigencia
publicada en el Diario Oficial de la Federacion el 20
de marzo de 2014.

2.7. NMX-F-490-1999-NORMEX Alimentos-Aceites y grasas-Determinacion de la
composicion de &cidos grasos a partir de Cg por
cromatografia de gases. Cancela a la NMX-F-490-
1987. Declaratoria de vigencia publicada en el
Diario Oficial de la Federacion el 2 de marzo de
1999.

2.8. Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, emitido por la Secretaria de Salud. Publicado en el
Diario Oficial de la Federacion el 16 de julio de 2012 y sus subsecuentes reformas.

3. Términos y definiciones

Para los fines de este Proyecto de Modificacion a la Norma Oficial Mexicana, se aplican los términos, y
definiciones siguientes:

3.11 yogur, yogurt, yoghurt, yoghurth o yogurth

es la leche fermentada, estandarizada o no, por medio de la accion de microorganismos Streptococcus
thermophilus y Lactobacillus delbrueckii subespecie bulgaricus, y teniendo como resultado la reduccién del
pH.

4. Simbolos y abreviaturas

5. Clasificacion y denominacién
5.1 Denominacion
511a5.1.21...

5.2 Clasificacion

5.2.1 El yogurt se clasifica en: yogurt natural; yogurt endulzado; yogurt saborizado; yogurt con fruta o
vegetales u otros alimentos; yogurt deslactosado; yogurt griego e IMITACION yogurt, conforme a las
siguientes definiciones:
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Tabla 1. Clasificacion del yogurt

Clasificacion Definicién

Yogurt natural. Es aquel que no contiene edulcorantes, azucares afiadidos,
frutas, vegetales, cereales, saborizantes o aromatizantes.

Yogurt endulzado. Es el yogurt natural que solo se mezcla con azlcares o
edulcorantes con el fin de endulzarlo, y que puede contener
aditivos permitidos conforme a la legislacion nacional vigente.

Yogurt saborizado. Es el yogurt al que se le adiciona cualquier tipo de
edulcorantes, azlcares  afiadidos, saborizantes o
aromatizantes a frutas o vegetales, coco u hortaliza o verdura,
miel, chocolate, cacao, café, nueces, frutos secos y especias
0 un contenido menor al 5 % m/m de los mismos, y que puede
contener aditivos permitidos conforme a la legislacion
nacional. Ver NOTA 1 de esta NOM.

Yogurt con fruta o vegetal u Es el yogurt al que se le adicionan edulcorantes, azlcares,
otros alimentos. aromatizantes, saborizantes y un contenido mayor a 5% m/m
de frutas o vegetales u otros alimentos (en forma de puré,
pulpa, jugo o preparados) y que puede contener aditivos
permitidos conforme a la legislacion nacional vigente. En caso
de usar preparados debe cumplir con lo establecido en la
NOTA 2 de esta NOM.

Yogurt deslactosado. Es el yogurt con un limite de lactosa maximo de 10 g/L
conforme a lo establecido en el inciso 7.3.1 de la Referencia
normativa 2.3 (1% m/m maximo) y que debe cumplir con lo
establecido en las definiciones de yogurt natural o yogurt
natural endulzado o yogurt saborizado o yogurt con frutas o
vegetales u otros alimentos, segun aplique.

Yogurt griego. Es el yogurt con una concentracion de proteina minima de
5.6% y que debe cumplir con lo establecido en las
definiciones de yogurt natural o yogurt natural endulzado o
yogurt saborizado o yogurt con frutas o vegetales u otros
alimentos, segun aplique.

IMITACION yogurt. Es aquel producto que sustituye parcial o totalmente el
contenido minimo de leche que debe tener el producto
denominado como yogurt en su comercializacion en el
territorio nacional. Ver NOTA 3 de esta NOM.

NOTA 1. No se permite clasificar un yogurt saborizado como yogurt sabor natural, debido a que contiene
componentes endulzadores que debe identificarse como “sabor endulzado” para evitar inducir al engafio del
consumidor. El término natural esta reservado exclusivamente al producto que cumple con la definicion de
yogurt natural establecido en la Tabla 1.

NOTA 2. Cuando en la clasificacion de yogurt con fruta o vegetal u otros alimentos se haga uso de
preparados, el porcentaje minimo debe ser del 40% m/m en su elaboracion inicial de la fruta o vegetal u otros
alimentos para cumplir con el porcentaje minimo en el producto final que se establece en la Tabla 1.

NOTA 3. El contenido minimo de leche se determina con relacion a la especificacion “proteina de la leche”
establecido en la Tabla 2 de esta NOM.

5.2.2...
6. Especificaciones
6.1 Fisicoquimicas

6.1.1 El yogurt natural; yogurt con endulzantes; yogurt saborizado y yogurt con vegetal o fruta, coco u
hortaliza o verdura u otros alimentos deben cumplir con las siguientes especificaciones fisicoquimicas:
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Tabla 2. Especificaciones fisicoquimicas para yogurt

Especificacion Natural* Saborizado Con fruta o vegetal | Método de prueba
u otros alimentos

Presentacién Batido Bebible Batido Bebible

Proteina de la leche (ver Min. Min. Min. Min. Min. NOM-155-SCFI-2012
NOTAS 4y 5) (%m/m) 3.1 2.50 2.50 2.20 2.20 (ver 2.3)

Grasa butirica (% m/m) Max.7 | Max.7 Max. 7 Max. 7 Max. 7 | NOM-086-SSA1-1994

(ver 2.2)

Acidez titulable expresada | Min. 0.5 | Min. 0.5 [ Min. 0.5 | Min. 0.5 | Min. 0.5 | NOM-243-SSA1-2010
como porcentaje de Acido (ver 2.4)
Lactico (% m/m)

Solidos lacteos no grasos 8.25 - - - - NOM-155-SCFI-2012
(ver 2.3)

* El yogurt endulzado debe cumplir con las mismas especificaciones fisicoquimicas descritas en la
clasificacion para yogurt natural.

NOTA 4. La caseina debe constituir al menos el 80 % de la proteina lactea en el producto final.

NOTA 5. La proporcién de proteina lactea respecto a los sdlidos lacteos no grasos totales contenidos en el
yogurt no debe ser menor respecto de la proporcién de proteina lactea presente originalmente en la leche.

6.2a6.4...
6.5 Ingredientes

Para los productos objeto de esta Norma Oficial Mexicana se debe utilizar exclusivamente leche y de
conformidad con lo establecido en la Norma Oficial Mexicana NOM-155-SCFI-2012 (ver Referencia normativa
2.3) y no se permite el uso de concentrados de proteinas de leche o caseinatos o concentrado de proteina de
suero de leche, excepto para el yogurt griego.

En el caso de emplear leche en polvo o leche deshidratada, se deben cumplir con las especificaciones
establecidas para la clasificacion Extra del capitulo 6 Especificaciones de la Norma Oficial Mexicana NOM-
222-SCFI/SAGARPA-2018 (ver Referencia normativa 2.5).

6.5.1 Se permite la adicién de otros cultivos alternativos de los géneros Lactobacillus y Bifidobacterium,
ver Apéndice A (Informativo).

7 Informacién comercial

7.1 La informacion contenida en las etiquetas de los productos objeto de la Norma Oficial Mexicana, debe
cumplir con lo establecido en la NOM-051-SCFI/SSA1-2010 (ver 2.1 Referencias normativas).

7.2 En adicion a lo anterior, se debe indicar la denominacidon de producto conforme a la clasificacion
establecida en la Tabla 1 de esta NOM, la cual se debe indicar en la superficie principal de exhibicién de la
etiqueta.

7.2.1 Para el yogurt natural se debe indicar la denominacién de producto “yogurt natural”.
7.2.2. Para el yogurt endulzado se debe indicar la denominacion de producto “yogurt endulzado”.

7.2.3 Para el yogurt saborizado se debe indicar la denominacion de producto “yogurt sabor a
(nombre del sabor) o yogurt sabor ____ (nombre del sabor)”.

7.2.4 Para el yogurt con fruta o vegetal u otros alimentos, se debe especificar el porcentaje de fruta o
vegetal u otros alimentos que contiene el producto, usando la siguiente denominacién de producto:

“yogurt con % (uno o dos digitos > 5 %) de (fruta o vegetal u otros alimentos, o un
nombre genérico para el caso de combinaciones entre éstos).
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7.2.5 Para el yogurt deslactosado se debe indicar la denominaciéon de producto “yogurt deslactosado” y
adicionar la clasificacién a la que corresponde conforme a la Tabla 1 de esta NOM como a continuacién se
describe:

a) Yogurt deslactosado natural
b) Yogurt deslactosado endulzado

¢) Yogurt deslactosado sabor a (nombre del sabor) o Yogurt sabor (nombre del sabor).

d) Yogurt deslactosado con (uno o dos digitos) % de (fruta o vegetal u otros alimentos, o un
nombre genérico para el caso de combinaciones entre éstos).

7.2.6 Para el yogurt griego se debe indicar la denominacion de producto “yogurt griego” y adicionar la
clasificacion a la que corresponde conforme a la Tabla 1 de esta NOM como a continuacion se describe:

a) Yogurt griego natural
b) Yogurt griego endulzado
C) Yogurt griego sabor a (nombre del sabor) o Yogurt sabor (nombre del sabor).

d) Yogurt griego con (uno o dos digitos > 5 %) % de ___ (fruta o vegetal u otros alimentos, o un
nombre genérico para el caso de combinaciones entre éstos).

7.2.7 En caso de que el producto contenga algin cultivo lactico adicional, se denominara a través del uso
del nombre cientifico o nombre genérico de las especies del cultivo conjuntamente con la palabra yogurt. El
término "yogurt en base a cultivos alternativos" no se aplica como denominacion.

7.3 Uso de imagenes

El producto clasificado en el inciso 5.2 de esta Norma Oficial Mexicana como yogurt saborizado, puede
hacer uso de dibujos de frutas, vegetales o coco u hortalizas o verduras u otros alimentos, siempre y cuando
dichos dibujos no tengan un tamafio superior al 10% del &rea de la superficie principal de exhibicién de la
etiqueta y deben incluir la frase “dibujo ilustrativo al sabor”, esta frase debe tener un tamafio de al menos el
50% de la denominacion del producto (ver Referencia normativa 2.1) y ambos elementos deben ir cercanos a
la denominacion del producto.

7.4 Informacion comercial en productos imitacion

Todo producto que sea una leche fermentada, en caso de no cumplir con las especificaciones establecidas
en el capitulo 6 de esta Norma Oficial Mexicana, su denominacion de producto se debe exhibir en la etiqueta
como producto imitacion de conformidad a lo establecido en el Ultimo parrafo del inciso 4.2.1.1 de la Norma
Oficial Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010 (ver Referencia normativa 2.1), no se deben emplear
denominaciones como “producto lacteo fermentado” o “alimento lacteo fermentado” o similares.

7.4.1 Ademas de lo anterior, se debe describir como parte de su denominacion de producto el ingrediente
gue se usa para sustituir el contenido de leche en el producto y que no permite cumplir con las
especificaciones fisicoquimicas establecidas en la Tabla 1 de esta NOM, como a continuacion se describe.

7.4.1.1 IMITACION yogurt con ___ (uno o dos digitos) % (describir el ingrediente mayoritario que
sustituye parcial o totalmente el contenido de leche en el producto).

7.4.2 El uso de imagenes en productos imitacion a yogurt saborizados deben cumplir con lo establecido en
el inciso 7.3 de esta NOM.

8 Procedimiento para la Evaluacion de la Conformidad (PEC)

El procedimiento para la evaluacion de la conformidad de esta NOM es bajo un esquema de auto
declaracion de conformidad documentada que los responsables de los productos deben hacer para demostrar
el grado de cumplimiento de sus productos comercializados con la denominacién de producto “Yogurt” dentro
del territorio nacional, de origen nacional o importados para cualquier uso o consumo.

8.1 Referencias normativas

Las siguientes normas oficiales mexicanas, normas mexicanas y normas internacionales, sus
modificaciones o las que las sustituyan, son indispensables para la aplicacion de este procedimiento para la
evaluacion de la conformidad:

8.1.1 NMX-EC-17025-IMNC-2018 Requisitos generales para la competencia de los laboratorios de
ensayo Yy calibracion (Cancelarda a la NMX-EC-17025-IMNC-2006). Declaratoria de vigencia
publicada en el Diario Oficial de la Federacion el 9 de agosto de 2018.
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8.1.2 NMX-Z-012/2-1987, Muestreo para la inspeccion por atributos-Parte 2: Métodos de muestreo,
tablas y gréaficas (Esta norma cancela la NOM-Z-12/2-1975 y la NOM-Z-12/3-1975). Declaratoria de
vigencia publicada en el Diario Oficial de la Federacion el 28 de octubre de 1987.

8.1.3 NMX-EC-17020-IMNC-2014, Evaluacion de la conformidad-Requisitos para el funcionamiento de
diferentes tipos de unidades (organismos) que realizan la verificacion (inspeccion) (Cancela a la
NMX—EC-17020-IMNC-2000). Declaratoria de vigencia publicada en el Diario Oficial de la
Federacion el 6 de junio de 2014.

8.1.4 ISO/IEC 17025:2017 Requisitos Generales para la Competencia de los Laboratorios de Ensayo y
Calibracion.

8.1.5 ISO/IEC 17020:2012, Evaluacion de la conformidad: Requisitos para el funcionamiento de
diferentes tipos de organismos que realizan la inspeccion

8.2 Términos y definiciones

Para los efectos del presente procedimiento para la evaluacion de la conformidad se deben considerar los
siguientes términos y definiciones ademas de las ya establecidas en esta NOM:

8.2.1 auto declaracién de conformidad

documento que el responsable del producto emite con la finalidad de declarar que cumple con lo
establecido en la NOM y que puede ser acompafiada por la documentacion que solicite una autoridad
normalizadora en el PEC de la NOM.

8.2.2 comercializaciéon

es la actividad de compra y venta de los productos objeto de esta NOM en el territorio de los Estados
Unidos Mexicanos de origen nacional o importados para cualquier uso o consumo.

8.2.3 DGN
es la Direccién General de Normas de la Secretaria de Economia.
8.2.4 evaluacion de la conformidad

la determinacion del grado de cumplimiento con las normas oficiales mexicanas o la conformidad con las
normas mexicanas, las normas internacionales u otras especificaciones, prescripciones o caracteristicas.
Comprende, entre otros, los procedimientos de muestreo, prueba, calibracion, certificacion y verificacion.

8.2.5 importador

persona fisica o moral en términos del Cdédigo Civil Federal que introduce legalmente un producto
extranjero a los Estados Unidos Mexicanos.

8.2.6 laboratorio de pruebas

es la persona fisica o moral independiente al productor y que esta acreditada y aprobada de conformidad
con la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacion y su Reglamento. En el caso de laboratorio de pruebas
extranjeros, deben ser independientes al productor y estar acreditadas en la Referencia normativa 8.1.1 u
8.1.4 de este PEC.

8.2.7 muestreo

procedimiento mediante el cual se seleccionan diversas unidades de producto de un lote, de conformidad
con lo establecido en la norma mexicana NMX-Z-012/2-1987 (ver Referencia hormativa 8.1.2 de este PEC).

8.2.8 PEC
procedimiento para la evaluacién de la conformidad.
8.2.9 productor

es aquella persona fisica o moral que elabora Yogurt conforme a la clasificacion establecida en esta NOM
y que los comercializa por su propio medio o a través de terceros.

8.2.10 responsable de producto

es la persona fisica o moral que elabora, importa o manda hacer con un tercero, un producto denominado
como Yogurt y que lo comercializa como producto a granel o preenvasado.
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8.2.11 ley

es la Ley de Infraestructura de la Calidad.

8.2.12 SINEC

Sistema Integral de Normas y Evaluacion de la Conformidad o el que lo sustituya.
8.3. Procedimiento para la evaluacion de la conformidad

La evaluacion de la conformidad de los productos objeto de la NOM de fabricacion nacional o extranjera 'y
comercializados en el territorio nacional deben seguir el siguiente procedimiento:

8.3.1 Informe de resultados

El responsable del producto puede enviar a través del SINEC de forma anual, un informe de resultados
emitido por un laboratorio de pruebas (ver inciso 8.2.6) y el cual incluye el resultado para cada una de las
especificaciones fisicoquimicas establecidas en la Tabla 2 de esta NOM y a través de los métodos de prueba
establecidos en la misma Tabla.

8.3.1.1 Procedimiento para el laboratorio de pruebas

El laboratorio de pruebas puede llevar a cabo el muestro del producto en las instalaciones del productor
conforme a lo establecido en la Referencia normativa 8.1.2 de este PEC y trasladar a sus instalaciones la
muestra de producto para llevar a cabo el andlisis conforme a los métodos de prueba establecidos en la Tabla
2 de esta NOM.

8.3.1.2 Expresion de los resultados

El laboratorio de pruebas puede emitir un informe de resultados que incluya cada una de las
especificaciones fisicoquimicas establecidas en la Tabla 2 de esta NOM.

8.4 Auto declaraciéon de conformidad del responsable del producto

El responsable del producto en caso de dar cumplimiento con lo establecido en esta NOM, debe emitir una
auto declaracion de conformidad conforme a lo establecido en el Apéndice B (normativo) de este PEC por
productos que comercializa en territorio nacional, y debe documentar el cumplimiento a través lo establecido
en el inciso 8.4.1 de este PEC.

Esta auto declaracion de conformidad, se debe enviar a través del SINEC de forma anual y, en caso que el
responsable del producto haya solicitado un informe de resultados a un laboratorio de pruebas, se debe
adjuntar el mismo.

8.4.1 Uso de leche en polvo o deshidratada categoria Extra como ingrediente para la elaboracién de
Yogurt.

El responsable del producto debe documentar el cumplimiento de la evaluacion de la conformidad a través
del informe de resultados de la leche en polvo o deshidratada categoria Extra (ver Referencia normativa 2.5
de esta NOM) como ingrediente para la elaboracion de Yogurt y hacer publicas las facturas de adquisicion de
la misma a través del SINEC Unicamente con la siguiente informacion:

a) Cantidad.
b) Descripcién del producto.
c) Numero de factura.

La demas informacion contenida en la factura no debe hacerse publica para fines de proteger la
confidencialidad del proveedor y el productor, por lo que puede emplear cualquier instrumento o accion para
ocultar dicha informacién previo a enviar el documento a través del SINEC.

9 Verificacion y vigilancia

La verificacion y vigilancia estara a cargo de la Secretaria de Economia, la Secretaria de Agricultura y
Desarrollo Rural y de la Procuraduria Federal del Consumidor, conforme a sus respectivas atribuciones.

10 Concordancia con normas internacionales

La presente Norma Oficial Mexicana es modificada (MOD) con respecto a la Norma Internacional CODEX
STAN 243:2003 Norma del Codex para Leches Fermentadas.



Martes 7 de septiembre de 2021 DIARIO OFICIAL 13

Apéndice A
(Informativo)
Bacterias lacticas mas comunes
Bifidobacterium bifidum
Bifidobacterium longum
Bifidobacterium breve
Bifidobacterium animalis
Lactobacillus helveticus
Lactobacillus helveticus spp.jugurti
Lactobacillus casei
Lactobacillus casei spp.paracasei
Lactobacillus casei Shirota
Lactobacillus lactis
Lactobacillus rhamnosus
Lactobacillus GG
Lactobacillus plantarum
Lactobacillus johnsonii
Lactobacillus defensis.
Lactobacillus acidophilus

O O O O OO O O o o o oo o o o o

Lactobacillus reuteri

Apéndice B
(Normativo)

A.1l. Auto declaracion de conformidad por productos.

1) Nombre o razén social del responsable del
producto:

2) Productos que cumplen con lo establecido en la
NOM:

3) Nombre del laboratorio de pruebas que emite el
informe de resultados (en caso de incluirlo):

4) Descripcion general del producto (incluyendo
marca comercial y forma de presentacién del
producto: a granel, preenvasado u otro).

5) Pais de origen:

Nombre y firma del
responsable del producto Fechay lugar

11 Bibliografia

¢ Norma francesa NF 04-600, Especificaciones para leches fermentadas y los yogurts, enero 2001.”

Ciudad de México, a 13 de abril de 2021.- El Director General de Normas y Presidente del Comité Consultivo
Nacional de Normalizacion de la Secretaria de Economia, Alfonso Guati Rojo Séanchez.- Rubrica.- El
Subsecretario de Autosuficiencia Alimentaria de la Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural y Presidente
del Comité Consultivo Nacional de Normalizacion Agroalimentaria, Victor Suarez Carrera.- Rubrica.
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